
  

Mit Kris Vitze 

Nationalrätin FDP TG 
 
 
 
 
 

 
ZÜRI-GSCHNETZLETS 

 

Zutaten und Anleitung für 4 Personen 
 
 

• Bratbutter 

• 500 g Kalbfleisch    das Fleisch zuerst abtupfen, danach in der  

Bratbutter anbraten, in eine Schüssel geben 

und bei 60 Grad warmhalten 

• 250 g Champignons  mit Kochbutter anbraten 

mit Weisswein (Müller-Thurgau vom Schloss 

Herdern) ablöschen. 

warten bis die Flüssigkeit restlos eingekocht 

ist 

• 2 dl Gemüsebouillon  ablöschen 

• 2 Becher Saucenrahm  dazugeben 

• Pfeffer und Salz   würzen 

 

Fleisch dazu geben und mit Nüdeli und Tomatensalat servieren.  

 

En Guete 

 


